
Com a casa
Menjars per a endur-se

MENÚS DE NAVIDAD 2018 
Del 24 de diciembre de 2018 
hasta el 6 de enero de 2019

        COCINA
CASERA      96 321 18 44

La empresa se reserva el derecho de cambiar los precios según mercado y peso

Comidas para llevar

Menús diarios desde 5’30€ 

Comidas por encargo

Catering para eventos

46021 València

C/ Albalat dels Tarongers

Plaça

Xúquer

Universitat
Politècnica
de València

C/ Ramon Llull, 31



ENTRANTES

1. ENSALADA DE NAVIDAD DE FOIE, HIGOS Y GRANADAS, CON VINAGRETA
    DE MIEL   (*Para 2 personas)   16,50€

    
2. DOS CANELONES DE CARNE DE FIESTA MAYOR   8,75€

3. ROLLITOS DE SALMÓN AHUMADO 3€ / Ud.

PESCADOS 

1. BACALAO CON ESPINACAS, PASAS, PIÑONES Y QUESO IDIAZABAL   14,50€

2. LUBINA ASADA CON TOMATES Y MAYONESA DE ACEITUNAS NEGRAS     
    13,50€

3. SUPREMA DE MERLUZA CON GAMBAS Y ALMEJAS   15,50€

4. ZARZUELA DE PESCADO Y MARISCO   (*Para 2 personas)   30€  
    

CARNES

1. PALETILLA DE CORDERO AL VACÍO CON VERDURAS CONFITADAS
    17,75€

2. TARRINA DE CARRILLERAS DE TERNERA CON SETAS   15,50€

3. POLLO DE CORRAL CON CIGALAS   13,50€

4. TERNERA CON SETAS A BAJA TEMPERATURA   17,75€

NOVEDAD NAVIDAD 2018: RELLENOS FRESCOS

1. POLLO RELLENO FRESCO
    Con selección de ciruelas, jamón, champiñones, orejones, piñones y queso.

 1. POLLO DE CORRAL: Ración  de 220 gr. aproximada    8,50€
 2. POLLO DE GRANJA: Ración  de 210 gr. aproximada    7,50€
 

2. ROTI DE POLLO TRUFADO FRESCO
    Con huevo de codorniz, jamón y piñones, aromatizado con trufa natural.

 1. Ración  de 185 gr. aproximada    4,80€

3. REDONDO DE POLLO FRESCO
    Con arándanos y queso de cabra, acompañado de salsa de manzana.

 1. Ración  de 200 gr. aproximada    6,50€

* Estas raciones van acompañadas de una guarnición de verduras de la huerta.

ENTRANTS:
1.Amanida de Nadal de foie, �gues i magranes, amb vinagreta de mel( 2 persones)- 15 €
2.Lassanya de cigaletes amb verdures fresques i coaral emulsionat-8 €
3.Canelons (dos) de carn de festa major -8€
4. Assortiment de 9 canapés:formatge de cabra, carranc, ous de truita, pintada, pimentó ncurtit, foie gras, gambes, espinancs i roquefort.13,50€
5.Cruixent d'aladroc a la reducció de Pedro Ximénez amb tomaca seca. 9€

PEIXOS:
1.BACALLÀ  amb espinancs, panses, pinyons i formatge idiazabal.13 €
2.Salmó a baixa temperatura amb emulsió de cítrics. 11 €
5.Salmó con�tat amb escabetx de cítrics i quinoa. 11 €
4.Llobarro rostit amb tomaques i maionesa d'olives negres. 12 €
3.Suprema de lluç amb gambes i cloïsses. 14 €

CARNS:
1.Espatlla de corder al buit amb verdures con�tades. 16 €
2.Terrina de galta de vedella amb bolets . 14 €
3.Pollastre amb escarmalants.12 €
4.Premsat de con�t d'ànec, panses, pistatxos i escarola. 13 €
5.Velleda amb bolets a baixa temperatura. 16 €

Com a casa
LE DESEA BUEN PROVECHO, FELIZ NAVIDAD Y FELIZ AÑO 2019


